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Socio fondatore della ELPPO, (Federazione L ' ' : . c
Ttaliana Produttori di Fiante Officnali) e volta
gia noto al pﬂﬁh’:‘cq-per aver parfecipato i
nuinerose frasisissiont televisive, Paolo Pram-
polini vuale sempre accoglivre personalmente
il pubblico dei visitatori.

La sy presenza ¢ la sua compelenza
vostitusscono per gli ospitit la migliore
garanzia ¢ Lopportunitd di apprendere &
persanalmente parte delle sue conn- -
scenze erbaristiche.
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Portete arrivare al mattine e godervi Uincantevole verde delln nostra
natur nel Giardime Botanico cont la visita guidata, degustare infusi
tisane alle ertre ¢ § prodotti tipici delle nostre zone, potrete partecipare
al Corso di cucina (solo al matting, escliso i sabato ¢ la domerica per
gruppl da 30 a 50 persone) comvenzionate con il prestigioso Jsiitutoe
Alberghiero di Salsomaggiore ¢ la Facoltit di Scienze Gastronomiche
dell’ Ateneo parmense.

Dapa il pranze con § nostri menti, pofrete scegliere se fare una delle
fante escursion el nostro terriforio viceo di arte e di storia, oppure
Sermiarve vel nostro ampio parco per i pomeriggio di infrattenimento
(da prewotare con musica anni ‘60 710,

Iin alternativa potrete organizzare lescursione al matting ed arrivare
da noi direttamente per il pranzo, sceglivndo poi come trascorrere il
pomeriggio sempre nel fresco del nostro mcandevele  panorama
collimare.

Potrete concludere Ia vostra giornata con wuna visita alla sala erboristi-
ca e all'olfattoteca, in cui avrete dimostrazione der profumi, delle
essenze, degli ol dei prodotti cosmeticr ed almentari oe le preziose

Nazionale delle Ricerche di Firenze,
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RM m.' un'ampia sala espositiva con  vendita i

souvenir, prodotti erboristici come tisane, mfusi, creme, sali dir
bagno con erre :%‘inm'.r', miiele biologico e 1 preparati per a cucing con il famoso

Studture e pesenale

Il ristorante “Giardine Botanico Gavinell”
mserito all'interno della struttura ha spazi
dedicati che consentone di pspitare como-
damente a pranzo fino @ 200 persone.

I rostri chef di comprovata professionalita
g;npnngunu meniall'insegna del "mangiar

me € sana”, con piatti abbondanti arric-
chiti con lantico sapore delle erbe officinali,

A richiesta delle comitive orgamzzate, si
realizzang moltre menfi personalizzar,
adatti alle esigenze del gruppo.

Nella zona bar-tisaneria del “Giardino
Botanico”™ si potranne  degustare infusi
elaborati dall'erborista Paolo,

erbe di Gavinell sono in grado di offrire, sale termale di Salsomaggiore.
,;'i Troverete moltre o nostro olio di oliva extravergine £r¢'mi~|:1m tra 1 miplior ol
n internazionall al Cibus di Parma, Un olio ricavato dalle olive prodotte nell 'oliveto

~ sperimentale realizzato in collaborazione con I'Usiversita di Parma, ¢ il Consiglio
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