
La  Tortellata di San Giovanni  23 Giugno 2025 

Antipasti
Prosciutto Crudo di Parma, Coppa, Pancetta, Salame, Goletta stagionata, 
Culatello di Zibello con giardiniera e torta fritta             euro 15,50

La Spalla cotta di San Secondo            euro  8,00

Il Culatello di Zibello con riccioli di burro            euro 17,00

La “Giovanna” di Capitelli                               euro 15,00

La Selezione di formaggi, accompagnati con miele d’acacia, confettura di 
mele cotogne del giardino, marmellata di cipolle rosse alla scorza d’arancia e timo euro 12,50

La Torta fritta al cestino  euro  3,50

La giardiniera di verdure in agrodolce euro  3,50

Primi Piatti
realizzati con pasta fatta in casa
I Tortelloni verdi di sfoglia emiliana con ricotta, spalla cotta di S. Secondo e 
Parmigiano Reggiano al burro e salvia            euro 12,50

I Quadrati di sfoglia emiliana con ricotta, pistacchio di Bronte
burro al finocchietto selvatico e mandorle tostate            euro 12,50

Le Mezzelune di pasta fresca al pesto genovese con pinoli tostati e Parmigiano Reggiano 24 mesi
           euro 12,50

Secondi Piatti
Il Filettino di maiale in crosta di pistacchio, olio extra vergine d’oliva aromatizzato 
alle erbe fini e patate al rosmarino            euro 14,50

La Tagliata di controfiletto di manzo Irlandese (300gr) con patate al rosmarino             euro 19,00

Filetto di manzo alla griglia avvolto nel bacon aromatizzato alle erbe officinali            euro 19,00

Dessert
Il Semifreddo alla ricotta e timo con scorzetta di agrumi e crema inglese all’arancia         euro 6,00

Il Parfait ghiacciato al torroncino con riduzione di aceto balsamico                                    euro 6,00

Il semifreddo allo yoghurt con salsa ai frutti di bosco e streusel di mandorle                      euro 6,00

il carpaccio d’ananas aromatizzato alla menta e lime con gelato fior di latte                      euro 5,00
Coperto euro 2,50

GAVINEL tel 0524 578348  
(prenotazione obbligatoria)


